Gateau des familles

Gateau de la mamie de Pépé ou Gateau Thé Brun


https://xn--lacuisinedepp-mhbb.fr/index.php/2025/10/28/gateau-des-familles/
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Ingrédients:

= 24 Biscuits Thé Brun




= 60 g de Beurre

=7 Cuilleres a café de sucre en poudre ou 50 ¢
= 1 Oeuf

= 2 Tasses de café fort

= Chocolat noir a dessert

Ustensiles:

= Bol
 Plat plat
= Rape

Préparation:

» Faire du café et le laisser refroidir

= Dans un bol mélanger, le beurre coupé en morceaux et le
sucre

= Ajouter le jaune d’oeuf

= Monter légerement le blanc en neige

=L'ajouter au mélange beurre et sucre, mélanger
L’ensemble

» Tremper délicatement les 6 premiers biscuits dans le
café et les poser sur le plat

- Etaler 1/4 de la creme

= Recommencer jusqu’'a épuisement des biscuits

 Finir avec une couche de creme

= Raper sur le gateau une couche de chocolat

= Mettre au frigo quelques heures ou mieux une nuit

Bon appétit !



